Kok/kgkkenhjeelper til Skagen Bryghus A/S — Bliv en del af vores lille, taette team!

Er du treet af de sene aftentimer og leder efter et helarsjob med fantastiske arbejdstider?
Vi sgger lige nu en alsidig og selvkagrende kok/kekkenmedhjeelper, der har lyst til at gare
en forskel i vores kgkken med tiltreedelse hurtigst muligt.

Hvem er vi?
Vi er et lille, dedikeret team, hvor vi lgfter i flok. Her er der ikke langt fra tanke til handling,
0g Vi veerdseetter et godt grin i en travl hverdag.

Dine opgaver:
Som kok hos os far du en bred palette af opgaver. Du skal trives med, at ingen dage er
ens, og at du har haenderne nede i det hele:

Prep og produktion: Forberedelse af dagens menuer.

Service: Afvikling af frokost/dagsserveringer.

Selskaber: Vi har jeevnligt arrangementer, hvor vi kraeser lidt ekstra for gaesterne.
Personalemad: Du sgrger for, at dine kolleger far god energi til dagen.

Ad hoc: Davi er et lille team, hjeelper vi hinanden med alt fra varemodtagelse til
rengaring og opvask — vi slutter dagen af med et rent kakken sammen.

Hvad forventer vi af dig?

Du er uddannet kok eller har solid erfaring fra et professionelt kakken.
Du kan arbejde selvstaendigt og bevare overblikket.

Du mgder ind med godt humgr og er en stabil holdspiller.

Du seetter en eere i god hygiejne og hgj kvalitet.

Kan tale og forsta flydende dansk

Hvad tilbyder vi?

Arbejdstider: Fast vagtplan fra kl. 08.00 til 16.00 (perfekt til familielivet eller
fritiden).

Fuldt udstyr: Vi stiller kokkesko og arbejdstg;j til radighed.
Forplejning: Fri mad og drikke i arbejdstiden.
Lon: Vi aftaler en fair lan, der matcher dine kvalifikationer og erfaring.

Tryghed: En fast stilling i et sundt arbejdsmilja.

Ansggning:
Vi holder samtaler lgbende og ansaetter sa snart, vi har fundet den rette profil.



Send ansggning til:
Kgkkenchef, Jonas Als

jonas@skagenbryghus.dk
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